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REGLEMENT (UE) .../... DE LA COMMISSION
du XXX

établissant des mesures d’atténuation et des teneude référence pour la réduction de la
présence d’'acrylamide dans les denrées alimentaires

(Texte présentant de I'intérét pour I'EEE)

LA COMMISSION EUROPEENNE,
vu le traité sur le fonctionnement de I'Union eugepne,

vu le reglement (CE) n° 852/2004 du Parlement eteopet du Conseil du 29 avril 2004
relatif & 'hygiéne des denrées alimentdires notamment son article 4, paragraphe 4,

considérant ce qui suit:

(1) Le reglement (CE) n° 852/2004 vise a garantir anscmmateur un niveau élevé de
protection en matiére de sécurité alimentaire. dfinit I'<hygieéne des denrées
alimentaires» comme I'ensemble des mesures et ttmmglinécessaires pour maitriser
les dangers et garantir le caractéere propre anaaromation humaine d’'une denrée
alimentaire compte tenu de [lutilisation prévue.sDesques surviennent pour la
sécurité alimentaire lorsque les denrées alimargtaspnt exposées a des substances
dangereuses qui donnent lieu a une contaminatiorcede denrées. Les dangers
alimentaires peuvent étre d’ordre biologique, clquei ou physique.

(2) L’acrylamide est un contaminant tel que défini denseglement (CEE) n° 315/93 du
Conseif et constitue, & ce titre, un danger chimique dmebaine alimentaire.

(3) L’'acrylamide est un composé organique a faible paibléculaire, tres soluble dans
'eau, qui se forme a partir des constituants mdiiement présents dans certaines
denrées alimentaires que sont l'asparagine et ueses, lorsque ces denrées sont
préparées a des températures généralement supgrieli20 °C et a faible humidité. II
se forme principalement dans les denrées alimestaithes en glucides cuites au four
ou frites — dont les matieres premieres contiensestprécurseurs — telles que les
céréales, les pommes de terre et les grains de café

(4)  Etant donné que les teneurs en acrylamide de oestaienrées alimentaires semblent
étre significativement plus élevées que les tenaetsvées dans des produits
comparables de la méme catégorie de produitsctammandation 2013/647/UE de la

! JO L 139 du 30.4.2004, p. 1.
Réglement (CEE) n°315/93 du Conseil du 8 févi®03 portant établissement des procédures
communautaires relatives aux contaminants dargele®es alimentaires (JO L 37 du 13.2.1993, p. 1).
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(5)

(6)

(7)

(8)

Commissiofl a invité les autorités compétentes des Etats mesnarréaliser des
études sur les méthodes de production et de tramafion utilisées par les exploitants
du secteur alimentaire dans les cas ou la teneacgtamide décelée dans un aliment
spécifigue dépassait les valeurs indicatives fixédns I'annexe de ladite
recommandation.

En 2015, le groupe scientifique sur les contamiadetla chaine alimentaire (Contam)
de I'Autorité européenne de sécurité des alimeBSSA) a adopté un avis sur
I'acrylamide dans les denrées alimentdireSur la base d’études menées sur les
animaux, I'Autorité confirme ses évaluations argéres selon lesquelles I'acrylamide
dans les denrées alimentaires est susceptiblerditrecle risque de développer un
cancer pour les consommateurs dans tous les grodipge. Etant donné que
I'acrylamide est présent dans un large éventallmd&nts de consommation courante,
cette préoccupation s’applique a tous les consoerurgt mais les enfants sont le
groupe d’age le plus exposé sur la base du poidsom. Les effets nuisibles
eventuels de l'acrylamide sur le systeme nerveaixléveloppement anté- et postnatal
et la reproduction masculine n‘ont pas été conéglécomme une source de
préoccupation, sur la base des niveaux actuelgpd&txon alimentaireLes niveaux
actuels d’exposition alimentaire a I'acrylamide sldous les groupes d’age suscitent
une préoccupation en ce qui concerne ses effetei@agenes.

Compte tenu des conclusions de I'Autorité relatizs< effets cancérogénes de
'acrylamide et en l'absence de mesures cohéreatesbligatoires devant étre

appliguées par les entreprises du secteur alinmmentdin de réduire les niveaux

d’acrylamide, il est nécessaire de garantir la stcwlimentaire et de réduire la

présence d’acrylamide dans les denrées alimentlregue les matieres premiéres
contiennent ses précurseurs en établissant degaaadatténuation appropriées. Les
teneurs en acrylamide peuvent étre abaissées grdes mesures d’atténuation telles
gue la mise en ceuvre de bonnes pratiqgues d’hygetiapplication de procédures

fondées sur les principes HACCP (analyse des rssgtigooints critiques pour leur

maitrise).

Conformément a l'article 4 du reglement (CE) n°/86R4, les exploitants du secteur
alimentaire sont tenus de suivre les procéduresssaaes pour atteindre les objectifs
dudit réglement et de recourir a I'échantillonnagex I'analyse, le cas échéant, pour
maintenir leurs propres performances. A cet édarfixation d’objectifs, tels que des
teneurs de référence, peut servir de guide a fegtpn des regles d’hygiéne, tout en
garantissant la réduction du niveau d’expositiomeétains dangers. Des mesures
d’atténuation permettraient de diminuer la présedeerylamide dans les denrées
alimentaires. Afin de garantir le respect des tenale référence, I'efficacité des
mesures d’atténuation devrait étre vérifiee a 8aie I'échantillonnage et de I'analyse.

Il est donc approprié d’établir des mesures d'aiéion permettant de recenser les
étapes de traitement des denrées alimentairespsilmes d’entrainer la formation
d’acrylamide dans les denrées alimentaires et derrdiner des actions visant a
réduire les niveaux d’acrylamide dans ces denrgegmtaires.

Recommandation 2013/647/UE de la Commission dav@mbre 2013 concernant I'étude des teneurs
en acrylamide des denrées alimentaires (JO L 3QR2di1.2013, p. 15).
EFSA Journgl2015, 13(6):4104.

3 FR



(9)

(10)

(11)

(12)

(13)

Les mesures d’atténuation des risques énoncéesaedprésent reglement sont fondées
sur les connaissances scientifiques et technigcteelkes et il a été prouvé qu’elles
entrainent une baisse des teneurs en acrylamideadt#ner la qualité et la sécurité
microbiologique du produit. Ces mesures d’attérumatint été établies a la suite d’'une
vaste consultation menée aupres d’organisationgseptant les exploitants du secteur
alimentaire concernés, de consommateurs et d'expatt sein des autorités
compétentes des Etats membres. Lorsque les mestaé€nuation prévoient
notamment [l'utilisation d’additifs alimentaires etutres substances, les additifs
alimentaires et autres substances doivent étisagiconformément a leur autorisation
d’utilisation.

Les teneurs de référence sont des indicateurs rfilemance a utiliser pour s’assurer
de l'efficacité des mesures d’atténuation et s@#ebs sur I'expérience acquise et la
présence d'acrylamide en ce qui concerne les gsarmdégories de denrées
alimentaires. Elles devraient étre fixées a un anivaussi bas que raisonnablement
possible avec I'application de toutes les mesuta$étiuation pertinentes. Il convient
de les déterminer en tenant compte des donnégsduesécentes sur la présence de
ladite substance figurant dans la base de donnéd$Adtorite, et en partant du
présupposé selon lequel, au sein d'une grande a&#éde denrées alimentaires, la
teneur en acrylamide dans les 10 a 15 % de la ptioduprésentant les plus fortes
teneurs peut généralement étre abaissée par Eafiph de bonnes pratiques. Il est
evident que les catégories de denrées alimentairegiestion sont, dans certains cas,
vastes et que, pour des denrées alimentaires isp@sfappartenant a l'une de ces
catégories, il peut y avoir une production, des didtons géographigues ou
saisonnieres ou des caractéristiques de produifispes pour lesquelles il n'est pas
possible de respecter les teneurs de référencagrénbihpplication de toutes les
mesures d’atténuation. Dans de telles situati@ssekploitants du secteur alimentaire
devraient étre en mesure de démontrer gu'ils optigpé les mesures d'atténuation
pertinentes.

La Commission devrait réexaminer régulierementdegurs de référence dans le but
d’établir des teneurs plus faibles reflétant laucdin continue de la présence
d’acrylamide dans les denrées alimentaires.

Les exploitants du secteur alimentaire produisastakenrées alimentaires relevant du
champ d’application du présent reglement et qura des activités de vente au
détail et/ou ne fournissent directement que le cemm de détail local sont

généralement de petits opérateurs. Par conségesninesures d’atténuation sont
adaptées a la nature de leur exploitation. En @hanles exploitants du secteur
alimentaire qui font partie ou sont des franchidése exploitation interconnectée

plus importante et qui sont fournis au niveau @rdevraient appliquer des mesures
supplémentaires d’atténuation — réalisables poww eletreprises de plus grande
envergure — car ces mesures permettent de rédwkanthge la présence

d’acrylamide dans les denrées alimentaires et pgudtEe mises en ceuvre par de
telles entreprises.

L’efficacité des mesures d’atténuation visant aunedla teneur en acrylamide devrait
étre vérifiée a l'aide de I'échantillonnage et @mdlyse. Il y a lieu de déterminer les
exigences régissant I'échantillonnage et I'analgse doivent étre effectués par les
exploitants du secteur alimentaire. En ce qui coredéchantillonnage, il convient

d’établir des exigences d’'analyse et la fréquengehdntillonnage afin de garantir que
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(14)

(15)

(16)

(17)

les résultats d’analyse obtenus sont représentigifieur production. Les exploitants
du secteur alimentaire produisant des denrées mtmes relevant du champ

d’application du présent reglement et qui exerdestactivités de vente au détail et/ou
ne fournissent directement que le commerce de |dkteal sont exemptés de

I'obligation de procéder a un échantillonnage eina analyse de leur production en
vue de détecter la présence d’acrylamide, car elfeedxigence imposerait une charge
disproportionnée sur leur activité.

Outre I'échantillonnage et I'analyse par les explais du secteur, le reglement (CE)
n® 882/2002 impose aux Etats membres deffectuer réguliérented contrdles
officiels visant a s’assurer de la conformité aledegislation sur les aliments pour
animaux et les denrées alimentaires. L'échantibgenet I'analyse effectués par les
Etats membres dans le cadre des controles offidelsaient étre conformes aux
procédures d’échantillonnage et aux criteres dim®alétablis en application du
reglement (CE) n° 882/2004.

En complément des mesures prévues au présent egleta fixation de teneurs
maximales en acrylamide dans certaines denréesrataines devrait étre envisagée en
application du reglement (CEE) n°® 315/93 du Coreséddl suite de I'entrée en vigueur
du présent reglement.

La mise en ceuvre de mesures d’atténuation paxf@signts du secteur alimentaire

pourrait nécessiter des modifications de leurs ggsgs de production actuels, il est
donc opportun de prévoir une période transitoirana\que les mesures prévues au
présent reglement ne s’appliquent.

Les mesures prévues au présent réglement sont rom¥oa l'avis du comité
permanent des végeétaux, des animaux, des denigentaires et des aliments pour
animaux,

A ADOPTE LE PRESENT REGLEMENT:

2.

Article premier
Champ d’application

Sans préjudice des dispositions applicablesrdit de I'Union dans le domaine des
denrées alimentaires, les exploitants du sect@ueataire qui produisent et mettent
sur le marché les denrées alimentaires énuméréepammgraphe 2 appliquent,
conformément a l'article 2, les mesures d’attérmmfigurant aux annexes | et I, en
vue datteindre des teneurs en acrylamide qui s$oiaossi faibles que

raisonnablement possible et inférieures aux tenalgs référence figurant a
'annexe IV.

Les denrées alimentaires visées au paragrapbet les suivantes:

5

Réglement (CE) n° 882/2004 du Parlement européen €onseil du 29 avril 2004 relatif aux contrdles
officiels effectués pour s'assurer de la confornait&c la Iégislation sur les aliments pour animatix
les denrées alimentaires et avec les dispositiglatives a la santé animale et au bien-étre desaani
(JO L 165 du 30.4.2004, p. 1).



a) frites, autres produits (frits par immersion sldiuile) coupés et chips en
tranches a base de pommes de terre fraiches;

b) chips, snacks, crackers et autres produits denms de terre a base de pate de
pommes de terre;

c) pain;
d) céréales pour petit-déjeuner (a I'exception duigge);

e) produits de boulangerie fine: cookies, biscuiiscottes, barres de céréales,
scones, cornets, gaufrettes, pain d’épicesmpets ainsi que crackers, pains
croustillants et produits de substitution du pdbans cette catégorie, un
cracker est un biscuit sec (un produit cuit a ligstarine de céréales);

f)  café:

i)  café torréfié;

i)  café instantané (soluble);
g) succedanés de cafe;

h) denrées alimentaires pour bébés et préparatidmsse de céréales destinées
aux nourrissons et aux enfants en bas age, teleesi€finies dans le réglement
(UE) n° 609/2013 du Parlement européen et du Ciénsei

Article 2
Mesures d’atténuation

Les exploitants du secteur alimentaire qui piseht et mettent sur le marché les
denrées alimentaires énumérées a l'arti€lephragraphe 2, appliquent les mesures
d’atténuation prévues a I'annexe |.

Par dérogation au paragraphe 1, les exploithintsecteur alimentaire produisant les
denrées alimentaires énumérées a [lartitle paragraphe 2, qui exercent des
activités de vente au détail et/ou ne fournissergctément que le commerce de
détail local appliquent les mesures d’atténuati@vyes a I'annexe I, partie A.

Les exploitants du secteur alimentaire visépaagraphe 2 qui opérent dans des
installations sous contréle direct et qui exerdent activité sous une marque ou une
licence commerciale, en tant que partie ou framchdune exploitation
interconnectée plus grande et selon les instrustide I'exploitant du secteur
alimentaire qui fournit au niveau central les desrélimentaires visées a I'articlg, 1

FR

Réglement (UE) n® 609/2013 du Parlement européatueConseil du 12 juin 2013 concernant les
denrées alimentaires destinées aux nourrissonsieelfants en bas age, les denrées alimentaires
destinées a des fins médicales spéciales et Istitsttb de la ration journaliére totale pour colgrdu
poids et abrogeant la directive 92/52/CEE du Cdndes directives 96/8/CE, 1999/21/CE,
2006/125/CE et 2006/141/CE de la Commission, lactive 2009/39/CE du Parlement européen et du
Conseil et les reglements (CE) n® 41/2009 et (CEP58/2009 de la Commission (JO L 181 du
29.6.2013, p. 35).
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paragraphe 2, appliqguent les mesures d'atténuasigoplémentaires figurant a
'annexe II, partie B.

En cas de dépassement des teneurs de référnescesxploitants du secteur
alimentaire réexaminent les mesures datténuatippliquées et adaptent les
processus et les controles en vue d’atteindre elesuts en acrylamide qui soient
aussi faibles que raisonnablement possible etigufiggs aux teneurs de référence
figurant a l'annexe IV. Les exploitants du sectealimentaire prennent en
considération la sécurité des denrées alimentamesi qu’'une production, des
conditions géographiques ou des caractéristiquesatkiit spécifiques.

Avrticle 3
Définitions

Aux fins du présent réglement, les définitions antes s’appliquent:

1.

les définitions de «denrée alimentaire», «ex@hti du secteur alimentaire»,
«commerce de détail», «mise sur le marché» et ecomsteur final» figurant dans
les articles 2 et 3 du réglement (CE) n° 178/2002

les «teneurs de référence» sont les indicatiiqzerformance utilisés pour vérifier
I'efficacité des mesures d’atténuation et sont essgur I'expérience acquise et la
présence d’acrylamide en ce qui concerne les gsarmddégories de denrées
alimentaires.

) Article 4
Echantillonnage et analyse

Les exploitants du secteur alimentaire viséaréidle 2, paragraphe 1, établissent un
programme pour leur propre échantillonnage et aeatles teneurs en acrylamide
des denrées alimentaires énumérées a l'artflpdragraphe 2.

Les exploitants du secteur alimentaire visé®idle 2, paragraphe 1, tiennent un
registre des mesures d’atténuation appliquéesdigur I'annexe 1.

Les exploitants du secteur alimentaire visé®idle 2, paragraphe 3, tiennent un
registre des mesures d’atténuation appliquéesdigur I'annexe I, parties A et B.

Les exploitants du secteur alimentaire visés’adtidle 2, paragraphes 1 et 3,
procedent a un échantillonnage et a une analysmtvés déterminer la teneur en
acrylamide dans les denrées alimentaires, confoemgémux exigences figurant a
'annexe Il du présent reglement, et consignestrésultats de I'échantillonnage et
de I'analyse.

Réglement (CE) n° 178/2002 du Parlement européelu €onseil du 28 janvier 2002 établissant les
principes généraux et les prescriptions génératedadégislation alimentaire, instituant I'Autorité
européenne de sécurité des aliments et fixant deségures relatives a la sécurité des denrées
alimentaires (JO L 31 du 1.2.2002, p. 1).
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5. Si les résultats de I'échantillonnage et dedlgse indiquent que les teneurs ne sont
pas inférieures aux teneurs de référence en aadgafrgurant a I'annexe IV du
présent reglement, les exploitants du secteur atame visés a larticle 2,
paragraphes 1 et 3, réexaminent sans délai lesresedatténuation conformément a
l'article 2, paragraphe 4.

6. Par dérogation, le présent article ne s’appligas aux exploitants du secteur
alimentaire visés a l'article 2, paragraphe 2. @gploitants sont en mesure de
fournir la preuve de I'application des mesurestdiaiation figurant a I'annexe II,
partie A.

Article 5
Réexamen des teneurs en acrylamide

Les teneurs de référence de la présence d’acrydadsds les denrées alimentaires figurant a
'annexe IV sont réexaminées par la Commission tegdrois ans, et pour la premiére fois
dans un délai de trois ans apres I'entrée en ajaitdu présent reglement.

Le réexamen des teneurs de référence est fondéesuwtonnées concernant la présence
d’acrylamide figurant dans la base de donnéesAlgdtité, qui correspondent a la période de
réexamen et sont fournies a la base de donnéeAuwderité par les autorités compétentes et
les exploitants du secteur alimentaire.

Article 6
Entrée en vigueur et mise en application

Le présent reglement entre en vigueur le vingti¢ooe suivant celui de sa publication au
Journal officiel de I'Union européenne

Il est applicable quatre mois aprés la date d’engrévigueur.

Le présent reglement est obligatoire dans toustEseents et directement applicable dans
tout Etat membre.

Fait a Bruxelles, le

Par la Commission
Le président
Jean-Claude JUNCKER



